Vini Rossi

VINIFICAZIONE:

Vino ottenuto dalla vinificazione in rosso di uve Cabernet
Sauvignon in purezza.

Il prodotto matura per circa 6 mesi in serbatoi di acciaio
e cemento. Ne segue l'affinamento per circa 12-14 mesi in
barriques di rovere e successivamente viene imbottigliato

PROFILO ORGANOLETTICO:

E un vino dal colore rosso rubino intenso, con riflessi che a
lungo andare tendono al granato. Una gradazione alcoli-
ca di circa 12, leggermente astringente ma al contempo
morbido.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO:
E ideale 'abbinamento con secondi piatti importanti come
le selvaggine ma & anche un ottimo vino da meditazione.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
18-20°C
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AZIENDA AGRICOLA

Azienda Agricola Il Roccolo | Via U. Sacco, 5 - Bavaria di Nervesa della Battaglia (Tv)
349 838 5996 | 340 051 8761 - info@ilroccolo.eu - www.ilroccolo.eu



