Vino Rosé

VINIFICAZIONE:
Vino ottenuto dalla vinificazione in rosato a basse tempe-
rature di uve Merlot, con macerazione a freddo e pressa-
tura soffice. Rifermentazione in autoclave secondo il me-
todo Martinotti.

PROFILO ORGANOLETTICO:
Colore rosato, buona freschezza data dalla sua acidita
che ben si equilibra al residuo zuccherino.

ABBINAMENTO GASTRONOMICO:
Ottimo vino da aperitivo e da dessert.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
8-10°C

CARATTERISTICHE

10,5% vol. 100% MERLOT 250 q/hq 2,5 bar

GRADAZIONE ALCOLICA UVE RESA PRESSIONE
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